
PLATETS 

Amanida de verds amb formatge de cabra, llagostins i vinagreta de fruits secs

Navalles a la planxa amb all  i julivert

ELS SEGONS ( a escollir )
Suquet de rap amb patates i llagostí

Filet de vedella a la planxa amb pastís cremòs de patata

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Iogurt amb melmelada de fruits vermells i encenalls de 

BABAU, DO Penedès, Xarel.lo

30
Carrer Hosp

 

MENÚ C 

 

PLATETS PER COMPARTIR  
Coca de vidre amb tomàquet 

Pernil ibèric 
Croquetes de brou 

Patates braves 
Amanida de verds amb formatge de cabra, llagostins i vinagreta de fruits secs

Calamars a la romana 
Navalles a la planxa amb all  i julivert 

Fideuá de peix i marisc 
 
 

ELS SEGONS ( a escollir ) 
Suquet de rap amb patates i llagostí 

Filet de vedella a la planxa amb pastís cremòs de patata
 
 

EL POSTRE 
Coulant de xocolata amb gelat de vainilla 

O 
Iogurt amb melmelada de fruits vermells i encenalls de 

 
 

EL CELLER 
BABAU, DO Penedès, Xarel.lo 

KÁRMÁN , DO Rioja,  
Aigues 

 
 
 

30 € (10% IVA INCLÒS) 

 
 
 

www.cafemodernobcn.cat  
Carrer Hospital num 3,  BCN 08001,  tfon 649 098 297 

 

Amanida de verds amb formatge de cabra, llagostins i vinagreta de fruits secs 

Filet de vedella a la planxa amb pastís cremòs de patata 

Iogurt amb melmelada de fruits vermells i encenalls de xocolata 


